Centre Hospitalier
de la Bresse Louhannaise
CARTE DES MENUS

Semaine du 9 au 15 Juin 2025

i | Déjeuner Collation Diner
| dé jeuner | '
Lundi Terrine de Savoie (VF) Potage
9-juin & Sauté de beeuf (VF) Provencale Jambon blanc (UE)
l-llndi de Pomme vapeur persillées -8 Pites au beurte
tecbte Café noir Buche de chevre Yaourt grecque fraise
Pen ou Clafoutis aux cerises
Mardi | café au lait Salade de pomme de terre Potage
10-juin ou aux harengs 4  Quartiers salés (UE)
Escalope de dinde aux épices (VF) Salade verte
chocolat |-& Gratin de cotes de bettes Fromage blanc -
ou Yaourt aromatisé P de campagne
infusion Fruit Compote pomme vanille
Mercredi o Salade de haricots cocos
11-juin au lard (UE) Soupe a l'oignon
& Sauté de porc aux olives (VF) Crépes jambon fromage
Pain Courgettes persillées 73 Jus Salade verte
ou Fromage blanc faisselle = de Péches au sirop
biscottes Glace Fruits
Jeudi beurre, (&  Concombres a la créme ou Potage
12-juin confiture Poulet grillé (vF) sitop (Eufs durs
Jardiniere de légumes « Salade de haricots verts
Jus Brie . et pomme de terre
de Fruit Semoule au lait
Vendredi | fruits Rosette (UE) /Cornichons
13-juin & Dos de colin "sauce bisque” compote Potage
Brocolis persillés o 4 Bressalette (UE)
Cancoillotte laitage Abricots au sirop
5 Tarte aux poires Bourdaloue
Samedi Y T'omates/Mozzarella
14-juin 4 Roti de veau a la moutarde (VF) Potage
Viennoiserie Lentilles Moussaka (VBF)
Comté AOP Creme pistache
Fruit
Dimanche ~  Haricots verts en salade
15-juin - et 1/2 ceuf Potage
" -4 Andouillette Maconnaise (UE) Tomates farcies (VF)
Fm des Pﬂes Frites Riz créole
Bleu de Vercors AOP Salade de fruits
Croustillant 3 chocolats
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