Centre Hospitalier
de la Bresse Louhannaise
CARTE DES MENUS

Semaine du 23 au 29 Juin 2025

W T

Lundi Tarte au fromage
23-juin A Sauté de porc (VF) Potage =3
i "sauce charcutiére" Courgettes rondes farcies
Haricots beurre persillés Pates au beutre
Café noir Chaource AoP Quetsches au sirop
ou Fruit
Mardi | café au lait Caviar d'aubergines Potage 73
24-juin ou E Salade Crétoise Crépes jambon fromage
Grec chocolat |-& Moussaka Salade verte
Repas ou Yaourt grec avec miel %3 Liégeois vanille
infusion Giteau a l'orange
Mercredi Haricots verts en salade Soupe 2 'oignon
25-juin & Steak haché (vBE) _ — (Buf dur
Pain Pommes dauphines Jus Macédoine de légumes
ou Camembert de Creme praliné
biscottes Fruit Fruits
Jeudi beurre, | Melon ou Potage P
26-juin confiture | Sauté de dinde(VF)"sauce supréme"| sirop Chipolatas
=] Gratin de courgettes ~ #49 Purée 3 légumes
Jus Munster AOP Abrticots au sirop
de Glace
Vendredi fruits Taboulé Potage 7
27-juin " Pavé de saumon compote| Boules d'agneau
- "sauce basilic citron" = "sauce forestiére"
Epinard au jus e ou Pomme vapeur
Brie laitage Péches au sirop
Gateau d'anniversaire
Samedi Salade de cervelas Potage
28-juin Al Sauté de veau marengo 4 Jambon persillé (VF)
Gratin de c6tes de bettes Salade piémontaise
Yaourt vanille Flan nappé caramel =4
Banane
Dimanche Fromage de téte (vF) /Cornichons | Potage
29-juin ~  Rotide lapin (UE/UK) 4 Gratin de macaronis
- sauce moutarde" lardons (UE) et mozzarella
Viennoiserie Champignons persillés Compote pomme
Comté AOP fraise cassis
larte aux fruits rouges
e Produit Biologique o Produit a Haute Valeur Environnementale

LyCat

Produit Local 4 Produit Fait Maison



