Centre Hospitalier
de la Bresse Louhannaise
CARTE DES MENUS

Semaine du 7 au 13 Juillet 2025

B
'Ftem Déjeuner Collation Diner
déjeuner
Lundi = Riz Nicois
7-juil. a Paupiette de poisson blanc Potage .
a la creme Lasagnes bolognaise
Epinards en branche Flan nappé caramel %4
Café noir Saint Nectaire AOP
ou Fruit
Mardi | café au lait Taboulé Potage
8-juil. ou Beeuf braisé (VF) Quiche au saumon
chocolat | -& Ratatouille Salade verte
ou Yaourt aromatisé r Abricots au sirop
infusion Glace
Mercredi Terrine forestiere/Cornichons Soupe a l'oignon
9-juil. AL Sauté de dinde (VF) Paté en croute (VF)
Pain |  alacréme et moutarde Jus Cornichons
Carottes e Salade de pomme de terre
ou Fourme d'Ambert AOP de |8 a I'échalote
biscottes Fruit Fruits Mousse au citron
Jeudi beutre, Melon/Pasteque ou Potage
10-juil. confiture Rot de veau aux olives sirop Terrine aux 2 poissons
-4 Riz créole & Salade de perles légumicre
Jus Comté AOC Compote de pomme #4
de Glace
Vendredi fruits Terrine de légumes mosaique Potage
11-juil. A Moules 2 la créme compote Saucisses (VF)
Frites ou |-& Gratin de courgettes
Camembert laitage I'romage blanc vanillé
Iruat ot
Samedi Tarte tomate chévre
12-juil. Sauté de porc (VF) au chorizo Potage
4 Cotes de bettes persillées Hachis Parmentier (VF)
Petit suisse nature ot Péches au sirop
Banane e
Dimanche Paté de campagne/Cornichons
13-juil. Ro6ti de dinde (VF) Potage
aux champignons (Buft dur
Viennoiserie| & Pates au beurre 4 Salade de hancots verts
Cancoillotte Riz au lait g
Tarte aux fraises
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Produit Local

Produit & Haute Valeur Environnementale

Produit Fait Maison




