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Semaine du 8 au 14 Juin 2026 - S
fﬁﬂ Déjeuner Collation Diner
déjeuner
Lundi Salade de pépinettes
8-juin 4 Joue de porc 2 la biére Velouté de petits pois
Courgettes sautées Pates catbonara
Café noir Saint Nectaire Pomme au four
ou Glace
Mardi | café au lait Chou-fleut en salade Potage
9-juin ou Tripes (VF) (Fufs florentine
chocolat Purée de pommes de terre Giteau de semoule
ou ve Yaourt aromatisé framboise au caramel
infusion Fruit
Mercredi Maquereaux au vin blanc Soupe a l'oignon
10-juin Sauté de veau (v#F) a la moutarde Poisson mayonnaise
Pain Duo de carottes Jus Pommes de terre
ou Bache du Pilat de Salade de fruits F3
biscottes Eclair chocolat Fruits
Jeudi beutre, Tomates cerises/Chévre ou Potage
11-juin confiture "sauce balsamique" Sitop | -4 Quartiers salés
9 5 Joue de beeuf confit au vin rouge en Salade verte
ﬂ /6 Pommes de terre rattes IFromage blanc
ﬂ _ Jus Epoisses Poire au vin
s de Chou 2 la fraise et créme diplomate
Vendredi | fruits Melon/Pastéque
12-juin & Filet de merlu compote Potage
"sauce hollandaise" Poireaux
Riz ou aux dés de jambon (TE)
Camembert laitage Creme aux ceufs au lait
Mitabelles au sirop
Samedi Salade de lentilles a I'échalote
13-juin Beeuf aux 4 épices (VF) Potage a8
Tomates provencales Hachis parmentier
Petit suisse aux fruits Compote pomme abricot
Banane )
Dimanche Terrine provencale Potage
14-juin A Cassoulet Aspic
Viennoiserie Abondance AoP Taboulé
Tarte Normande aux pommes Loe: Creme pistache
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